Det svenska handslaget
For en hallbar livsmedelskedja
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Initiativet Hallbar Livsmedelskedja ar ett samarbete mellan livsmedelsproducenter, svenska dagligvaruhandlare,
restauranggrossister och Varldsnaturfonden WWF Sverige som tillsammans har tagit fram Det svenska handslaget for en

hallbar livsmedelkedja och forenats i en fardplan om att 6ka omstallningstakten till en mer hallbar livsmedelskedja till 2030.

Las mer om samarbetet och handslaget pa http://www.hallbarlivsmedelskedja.se/

En gemensam fardplan | Hela vardekedjan | 80% av maten | Sverige


http://www.hallbarlivsmedelskedja.se/%E2%80%8B

Tillsammans, for en mer hallbar livsmedelskedja 2030!
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GRUNDEN




Klimat

Vi minskar klimatavtrycket genom hela vardekedjan
for att mota samhallets 1.5 gradersmal.

Det gor vi bland annat genom energieffektivisering, fossilfri energi och fossilfria
transporter.



Biologisk
mangfald

Vi minskar var negativa paverkan samt skyddar och
aterskapar biologisk mangfald pa land, i hav och i
sotvatten.

Det sker bland annat genom att vi utesluter produkter fran avskogade och
naturliga omraden och genomfér atgarder for 6kad biologisk mangfald.




Resurs-
effektivitet

Vi hushaller med jordens resurser och prioriterar
cirkulara system samt material fran fornybara kallor.

Det sker bland annat genom att vi halverar vart matsvinn och har enbart
atervinningsbara férpackningsmaterial av fornybara/atervinningsbara material.




Manskliga
rattigheter

Det rader anstandiga arbetsvillkor i hela var
leverantorskedja och vi varnar lokalbefolkningars
rattigheter.

Det sker bland annat genom ett systematiskt och kvalitetssakrat arbete for socialt
ansvar dar risker identifieras, foljs upp och atgardas.




PRODUKTIONEN



Kott, Agg &
Mejer

| produktionen av animalier star djurens halsa och
omsorg I fokus. Vi stravar kontinuerligt efter
resurseffektivitet, minskat klimatavtryck och okad
biologisk mangfald.

Det sker bland annat genom att vi

- Bidrar till 6kad naturbetesmark, battre jordhalsa och 6kad kolinlagring 1 mark

- Minskar metanavtrycket, framjar fossilfri vaxtnaring och foljer kriterier for spridning
av stallgodsel*

- Har forbud mot smartsam behandling av djur, stéller krav pa anvandning av
antibiotika och sékerstéller att soja och palmolja i foder ar hallbart producerad*

- Kontinuerligt utvecklar nya metoder for en mer hallbar produktion

*) Se Den svenska fardplanen for en hallbar livsmedelskedija, teknisk version



Vaxtbaserat

| odlingen av vaxtbaserade livsmedel och insatsvaror
arbetar vi for goda produktionsforhallanden och
arbetsvillkor samt utfasning av bekampningsmedel
som medfor risker.

Vi stravar kontinuerligt efter resurseffektivitet, minskad miljopaverkan, okad
biologisk mangfald och manskliga rattigheter.

Det sker bland annat genom att vi

Bidrar till mer ekologisk produktion och fasar ut sarskilt farliga bekampningsmedel*
Okar andelen certifierade leverantorer *

Fasar ut vaxtnaring som produceras av fossil ravara

Sakerstaller att soja och palmolja foljer sarskilda kriterier*

Kontinuerligt utvecklar nya metoder for en mer hallbar produktion

*) Se Den svenska fardplanen for en hallbar livsmedelskedija, teknisk version



Sjomat

| produktion av sjomat arbetar vi for att skydda hav
och sotvatten, ge fiskbestanden en chans till
aterhamtning och sakerstalla ett hallbart fiske och

vattenbruk.

Vi stravar kontinuerligt efter resurseffektivitet, minskad miljopaverkan, dkad
biologisk mangfald och méanskliga rattigheter.

Det sker bland annat genom att vi

- Erbjuder 75% hallbar sjdmat 2025 och 100% 2030*

- Sakerstaller sparad och verifierad sjomat*

- For odlad sjomat sakerstaller att foder ar fritt fran hotade arter och foljer specifika kriterier
samt att antibiotika anvands pa ansvarsfullt satt*

- Bidrar Iopande till mer skonsamma fiskemetoder och utvecklar kontinuerligt nya metoder
for mer hallbar produktion av sjomat

*) Se Den svenska fardplanen for en hallbar livsmedelskedija, teknisk version
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Utbud &
Konsumtion

Tillsammans okar vi produktionen och forsaljningen av de
mer hallbara alternativen och minskar de mindre hallbara

Det gor vi bland annat genom att

- Premiera hallbarhetsmervéarden vid inkdp av produkter*

- Fasa ut produkter som inte uppfyller hallbarhetskriterier*

- Oka andelen: - vaxtbaserad mat, - ekologiska produkter, - naturbeteskott, - hallbar

sjdmat, - andra hallbarhetscertifieringar och trovardiga hallbarhetsinitiativ *

- Vagleda kunder till mer hallbara val

*) Se Den svenska fardplanen for en hallbar livsmedelskedija, teknisk version
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